KONKURS KULINARNY MISTRZOSTWA POLSKI W DZICZYZNIE
— MEMORIAt MARIANA TARNAWSKIEGO 2020
18.03.2020r.

ORGANIZATOR

1. Wytacznym Organizatorem jest , Las-Kalisz” Sp. z 0.0. z siedzibg w Tomnicach, zwanym
dalej Organizatorem, wpisanym do Krajowego Rejestru Sgdowego - Sad Rejonowy Poznan —
Nowe Miasto i Wilda w Poznaniu, IX Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego,
KRS 0000181139 oraz rejestru czynnych podatnikéw podatku od towardw i ustug - NIP
6210004390

2. Oficjalnym adresem kontaktowym jest:

,Las-Kalisz” Sp. z 0. o.

z/s w Tomnicach

ul. Krotoszynska 1

63-714 Kobierno

z dopiskiem: Tomasz Tarnawski

»Konkurs Kulinarny Mistrzostwa Polski w Dziczyznie - Memoriat Mariana Tarnawskiego 2020”
oraz adres e-mail: biuro@las-kalisz.pl ; tomek.tarnawski@Ias-kalisz.pl

telefon 62 725 42 70 / 662 507 971

POSTANOWIENIA OGOLNE

3. Konkurs kulinarny , Mistrzostwa Polski w Dziczyznie - Memoriat Mariana Tarnawskiego
2020” — zwanym dalej Konkursem - jest memoriatem po zmartym Sp. Marianie Tarnawskim
dtugoletnim Prezesie i zatozycielu firmy , Las — Kalisz”, powstatej 15 marca 1991 oraz
pasjonacie zrownowazonego towiectwa, wedkowania oraz mitosnika kuchni mysliwskie;j.

4. Regulamin jest wigzacy dla Organizatora i Uczestnikow, reguluje zasady i warunki
uczestnictwa w Konkursie Kulinarnym

5. Prawo udziatu w Konkursie Kulinarnym, przystuguje wytgcznie osobom spetniajgcym
warunki okreslone regulaminem.

6. Konkurs ,Mistrzostwa Polski w Dziczyznie - Memoriat Mariana Tarnawskiego 2020”
obejmuje swym obszarem terytorium Rzeczypospolitej.

7. Konkurs skfada sie z 2 etapow:
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- etap | — kwalifikacje do konkursu kulinarnego - (weryfikacja zgtoszen do konkursu, przez
profesjonalne jury);

- etap Il — konkurs kulinarny, ktdry odbedzie sie w patacu w miejscowosci Orla (zwanym Patac
w Orli) w dniu 18.03.2020r. Drogg selekcji po | etapie zostanie wytonionych 6 druzyn, ktére
zaprezentujg swoje umiejetnosci podczas konkursu.

UCZESTNICY KONKURSU KULINARNEGO

8. Konkurs skierowany jest do 0sob fizycznych - kucharzy profesjonalistow, tj. kucharzy
pracujgcych zawodowo bgdz majgcych w dacie przystgpienia do konkursu kulinarnego,
przerwe w pracy zawodowej nie dfuzszg niz jeden rok kalendarzowy.

Uczestnikami konkursu kulinarnego, mogg by¢ osoby narodowosci polskiej, jak réwniez
obcokrajowcy pracujgcy w polskich restauracjach.

9. W konkursie kulinarnym, mogga wzig¢ udziat wytacznie kucharze wytonieni w | etapie przez
profesjonalne jury konkursu kulinarnego.

KWALIFIKACJE KONKURSU KULINARNEGO

10. Zgtoszenie uczestnictwa w konkursie poprzez wypetnienie Formularza zgtoszeniowego,
nalezy przesta¢ drogg mailowg zgloszenia@ mistrzostwadziczyzna.pl lub tradycyjnie pocztg na

adres kontaktowy.

11. Termin nadsytania zgtoszen, uptywa 29 lutego 2020 r.

Informacja o zespotach zakwalifikowanych do konkursu zostanie podana do wiadomosci
publicznej na stronach Patronéw medialnych 4 marca 2020.

12. Konkurs kulinarny, odbedzie sie 18.03.2020r. na terenie Patacu w Orli

13. Wszyscy uczestnicy, ktérzy zakwalifikujg sie do konkursu, zobowigzani sg do przyjazdu w
dniu 17.03.2020r. do godz.17:00 do Patacu w Orli na odprawe i konkurs.

14. Sktad druzynowy zgtoszonych uczestnikdw musi by¢ taki sam podczas trwania konkursu
UCZESTNICY

15. Uczestnikami konkursu sg dwuosobowe druzyny.

16. Sktad druzyny: Szef + Kucharz pomocniczy.

Szef — oceniany jest za organizacje pracy zespotu, przygotowanie stanowiska pracy, wysokie
umiejetnosci zawodowe, smak, estetyke i sposdb podania pracy konkursowej.


mailto:zgloszenia@mistrzostwadziczyzna.pl

Kucharz pomocniczy — pomaga w pracach przygotowawczych oraz serwowaniu dan
konkursowych.

ZADANIE KONKURSOWE

17. Zadaniem uczestnikow konkursu, dnia, 18.03.2020r., jest wykonanie od podstaw w ciggu
120 minut przystawki i dania gtéwnego ze sktadnikéw obowigzkowych:

a) Przystawka - Zupa z wykorzystaniem krdlika (1 porcja - 250 — 300ml).

b) Danie gtéwne na bazie topatki z jelenia (1 porcja — 210 -240g), gdzie dodatki nie powinny
przekracza¢ 40% wagi dania.

Na przygotowanie i sprzgtniecie stanowiska pracy doliczony zostaje czas 10 min.

Zespoty startujg co 15 minut.

18. Uczestnicy konkursu kulinarnego, przygotowuja po 10 porcji zupy i 10 porcji dania
gtéwnego;

7 talerzy trafia do degustacji i oceniane jest przez jury degustacyjne

2 talerze do degustacji dla jury technicznego

1 talerz eksponowany bedzie w gablocie konkursowej

19. Dania konkursowe beda serwowane na porcelanie zapewnione] przez Organizatora
Talerz do zupy: St. James Compas De Lux — Talerz gteboki, 29 cm poj. 330ml

Talerz do dania gléwnego: Dibbern Platin Line — Talerz ptaski —32 cm

Oba talerze dostepne w wypozyczalni Gastro Magic Service

JURY | OCENY

20. Dania konkursowe bedg ocenione przez Jury degustacyjne (7 juroréw) i techniczne (3
juroréw), ktére zostanie wskazane przez Organizatora.

21. Jury (sktad sedziowski) — dania konkursowe bedg oceniane wytgcznie przez jury
profesjonalistow, tj. takie, w ktdrego sktad wchodzg autorytety kulinarne, majace
doswiadczenie w ocenie dan konkursowych, osoby cieszace sie uznaniem srodowiska
gastronomicznego w Polsce.

22. Skrajne punkty przy ocenach sedzidw degustacyjnych sg odrzucane

23. Decyzje jury sg ostateczne i wigzgce dla uczestnikdw konkursu

24, Lista jurorow zostanie podana przez Organizatora najpdzniej tydzien przed terminem
konkursu.
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25. Wszyscy jurorzy muszg byc¢ obecni przez caty czas trwania konkursu na swoim stanowisku
pracy, by moc ocenié wszystkie przygotowane dania w momencie ich serwisu.

26. W Jury konkursu nie moze zasiada¢ przedstawiciel restauracji, ktorej druzyna startuje w
tym konkursie, jak rowniez osoba powigzana w jakikolwiek sposdb z uczestnikiem konkursu.

NAGRODY

27. Zwyciezca konkursu, zostaje wytypowany na podstawie oceny potrawy konkursowej.
Jako potrawe konkursowg traktuje sie przystawke i danie gtdwne. Wygrana nie moze zostac
przyznana na podstawie oceny witgcznie przystawki lub dania gtéwnego. Danie podlegajgce
ocenie jury profesjonalistéw powinno by¢ w catosci przygotowane podczas konkursu, w
czasie regulaminowym.

28. Zwycieska druzyna konkursu zostanie ogtoszona podczas uroczystej Gali wieczorem po
konkursie

29. Zwyciezca konkursu ,,Mistrzostwa Polski w DziczyZnie - Memoriat Mariana Tarnawskiego
2020” uzyskuje tytut ,,Mistrza Polski w Dziczyznie 2020” oraz nagrody.

30. Nagrody finansowe:

Pierwsza Nagroda: 4000 ztotych brutto - ufundowana przez Organizatora oraz sponsoréw
Druga Nagroda: 2000 ztotych brutto.

Trzecia Nagroda: 1000 ztotych brutto.

31. Nagrody zostang wyptacone zgodnie z obowigzujgcym przepisami ustawy z dnia 26 lipca
1991 r. o podatku dochodowym od oséb fizycznych (Dz. U. 2012, poz. 361 j.t. ze zm.). W
przypadkach tego wymagajgcych Organizator zobowigzuje sie do pokrycia i odprowadzenia
podatku od nagréd zgodnie z obowigzujgcymi przepisami ustawy z dnia 26 lipca 1991 r. o
podatku dochodowym od osdb fizycznych.

PRAWA AUTORSKIE

32. Uczestnicy wchodzacy w sktad druzyn konkursu, gwarantuja, ze do przestanych
materiatow (w tym do receptury oraz zdjec) przystugujg im odpowiednie prawa autorskie
oraz prawa do wizerunku, umozliwiajgce ich reprodukcje, rozpowszechnianie i publikowanie.

33. Z tytutu ztozonego powyzej oswiadczenia uczestnicy przyjmujg na siebie petng
odpowiedzialno$é prawng. W przypadku jakichkolwiek roszczen ze strony oséb trzecich
uczestnicy, po zawiadomieniu ich przez Organizatora, przystgpig do niezwtocznego



wyjasnienia sprawy oraz wystgpig przeciwko takim roszczeniom na wtasny koszt i ryzyko, a
nadto zaspokojg wszelkie uzasadnione roszczenia, a w razie ich zasgdzenia od Organizatora,
regresowo zwrocg catos¢ pokrytych roszczen oraz wszelkie zwigzane z tym wydatki i optaty,
wigczajgc w to koszty procesu i obstugi prawnej, a takze naprawig wszelkie inne szkody
wynikajgce z wyzej opisanych roszczen oséb trzecich.

34. Uczestnicy w momencie otrzymania nagrody gtdwnej konkursu kulinarnego ,przenoszg
na Organizatora autorskie prawa majgtkowe do przestanych materiatéw (w tym do receptury
oraz zdjec) oraz prawa do rozpowszechniania opracowan materiatow obejmujace, bez
ograniczen terytorialnych i czasowych, nastepujace pola eksploatacji: utrwalanie,
zwielokrotnianie dowolng technika, wprowadzanie do obrotu, wprowadzanie do pamieci
komputera, publiczne wykonanie i publiczne odtwarzanie, wystawianie, wyswietlanie,
najem, dzierzawa, nadanie za pomocg wizji lub fonii

przewodowej albo bezprzewodowej przez stacje naziemng, nadanie za posrednictwem
satelity, rbwnoczesne i integralne nadanie utworu nadawanego przez inng organizacje
radiowa lub telewizyjng, publikacja i dystrybucja poprzez Internet.

35. Uczestnicy upowazniajg Organizatora, z prawem udzielania dalszych upowaznien, do
wykorzystania wszelkich materiatéw przekazanych przez uczestnikéw dla celéw konkursu
kulinarnego, w szczegdlnos$ci wprowadzania ich do pamieci komputera lub innego
urzadzenia, przetwarzania materiatéw oraz ich publikacji i rozpowszechniania w zwigzku z
konkursem, w okresie od otrzymania promesy do konkursu do ostatniego dnia miesigca, w
ktorym odbywa sie konkurs kulinarny.

POSTANOWIENIA KONCOWE

36. Regulamin obowigzuje od dnia 01 stycznia 2020 r. do odwotania.

37. Organizator ani inne podmioty wspétpracujgce z nim przy organizacji, nie ponoszg
odpowiedzialnosci za btedy i uchybienia oséb lub podmiotéw trzecich i wynikte z nich
ewentualne opdznienia, bgdZ nieprawidtowosci w przebiegu konkursu kulinarnego

38. Koszt noclegu uczestnikéw i sedzidw spoza Poznania w dniach z 17.03.2020 na
19.03.2020 r. pokrywa Organizator w miejscu przez niego wskazanym. Pozostate koszty
zwigzane z uczestnictwem w konkursie kulinarnym, ponoszone sg przez uczestnikow
konkursu kulinarnego.

39. Wszelkie opisy konkursu kulinarnego, wykorzystane w materiatach reklamowych oraz
promocyjnych konkursu majg wytgcznie charakter ogélny i informacyjny. Moc wigzaca
posiada jedynie niniejszy Regulamin w catej swojej tresci.



40. Organizator zastrzega sobie prawo dokonania zmian w niniejszym Regulaminie
nienaruszajgcych podstawowych zasad konkursu

41. Wszelkie kwestie nieuregulowane niniejszym Regulaminem reguluje Kodeks cywilny.

42. Informacji dodatkowych w zakresie Regulaminu udziela przedstawiciel Organizatora:

Adam Chrzgstowski — adamchrzastowski@yahoo.com, tel.: 693 293 347 lub +48 62 725 42
70

KLAUZULA RODO

43. Administratorem danych osobowych jest firma , Las - Kalisz” Spétka z ograniczong
odpowiedzialnoscig z siedzibg Tomnicach ul. Krotoszyriska 1 63-714 Kobierno,
reprezentowana przez V-ce Prezesa Tomasza Tarnawskiego.

44. Dane osobowe przetwarzane bedg w celu realizacji praw i obowigzkéw wynikajacych
z uczestnictwa w konkursie.

45. Zgromadzone dane osobowe bedg przechowywane przez okres niezbedny, a dotyczacy
przeprowadzonego konkursu i mogg by¢ udostepnione podmiotom i organom
upowaznionym do przetwarzania tych danych na podstawie przepiséw prawa.

46. Dane mogg by¢ przekazywane podmiotom przetwarzajgcym dane osobowe na zlecenie
Administratora, przy czym podmioty takie przetwarza¢ bedg dane na podstawie umowy
z Administratorem i wytgcznie zgodnie z jego poleceniami.

47. Kazdy uczestnik konkursu, posiada prawo dostepu do tresci swoich danych oraz prawo
do ich sprostowania, usuniecia, ograniczenia przetwarzania, prawo do przenoszenia danych,
prawo wniesienia sprzeciwu, prawo do cofniecia zgody w dowolnym momencie bez wptywu
na zgodno$¢é z prawem przetwarzania, ktérego dokonano na podstawie zgody przed jej
cofnieciem.
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