Regulamin XI1 edycji ogolnopolskiego konkursu kulinarnego
»Mlody Kreator Sztuki Kulinarnej 2016
(dalej ,,Regulamin”)

Postanowienia Ogélne
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Organizatorem Konkursu ""Mlody Kreator Sztuki Kulinarnej 2016 (dalej ,,Konkurs”) jest Unilever Polska
Sp. z o0.0. z siedzibg w Warszawie przy ul. Aleje Jerozolimskie 134, wpisana do rejestru przedsigbiorcow
prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st. Warszawy w Warszawie XIII Wydzial Gospodarczy Krajowego
Rejestru Sadowego pod numerem KRS 258512, kapitat zakladowy w wysokosci 10.000.000 PLN w catosci
wptacony, NIP: 521-33-90-341 (dalej ,,Organizator”™).

Celem Konkursu jest zachgcenie miodych adeptow sztuki kulinarne do poglebiania wiedzy na temat
nowoczesnych produktéw i technik kulinarnych, zachecenie do doskonalenia umiejetnosci, poprzez otwarto$¢ i
aktywne branie udziatu w zyciu §rodowiska kulinarnego. Dodatkowy cel to promocja produktow Organizatora,
takich marek jak: Knorr, Rama, Hellmann’s, Lipton, Alsa, przeznaczonych dla gastronomii i zywienia
zbiorowego.

Nad prawidtowoscig przeprowadzenia Konkursu czuwa komisja konkursowa

(dalej ,,Komisja”) w nastgpujacym sktadzie

- Przewodniczacy Jury

- 4 Juroréw degustacyjnych

- Juror techniczny

- Sekretarz — przedstawiciel Organizatora

Czas trwania Konkursu: od dnia 01.11.2015 r. do dnia 1.04.2016 roku.

Konkurs jest zorganizowany na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

Konkurs skierowany jest do 0sob fizycznych, ktore w czasie trwania calego Konkursu sa uczniami szkoty o profilu
gastronomicznym (szkoty zawodowej, technikum lub profilowanego liceum) i ukonczyty 13 lat, ale nie ukonczyty
21 roku zycia (dalej ""Uczestnik™), za wyjatkiem os6b wymienionych w pkt. 7 Regulaminu. W konkursie nie
mogg bra¢ udziatu osoby uczgszczajace do Szkoh: pomaturalnych, policealnych oraz wyzszych. Zgode na udziat
danego Uczestnika w Konkursie musi kazdorazowo wyrazi¢ nauczyciel nauki zawodu lub szef kuchni — opiekun
praktyk. Potwierdzeniem wyrazonej zgody jest dokument z podpisami, z czytelng pieczatka szkoty. Dodatkowo,
w przypadku, gdy dany Uczestnik jest niepetnoletni (ale powyzej 13 roku zycia), zgode na jego udziat w Konkursie
oraz przyjecie nagrody musi wyrazi¢ przedstawiciel ustawowy lub opiekun prawny danego Uczestnika.

W Konkursie nie mogg bra¢ udzialu pracownicy / wspolpracownicy Organizatora, spotek Unilever Polska S.A.,
Unilever Poland Services Sp. z 0.0., Unilever BCS Polska sp. z 0.0. oraz cztonkowie ich rodzin. Przez cztonkdéw
rodziny rozumie si¢: wstepnych, zstepnych, rodzenstwo, matzonkow, rodzicow matzonkéw i osoby pozostajace
w stosunku przysposobienia. Dodatkowo, w Konkursie nie moga bra¢ udziatu finalisci, ktorzy uplasowali si¢ w
finale na I, 111 111 miejscu w poprzednich edycjach konkursu ,,Mtody Kreator Sztuki Kulinarnej”.

Regulamin Konkursu bedzie dostepny w siedzibie Organizatora oraz na stronie internetowej www.ufs.com. Przed
wzigciem udziatu w Konkursie, Uczestnik powinien zapozna¢ si¢ z Regulaminem.

Uczestnik przystepujac do Konkursu, powinien zapoznac si¢ z tre$cig Regulaminu. Uczestnik zobowiazuje si¢ do
przestrzegania zasad zwartych w Regulaminie. Uczestnik, ktory chce wzigé udziat w Konkursie powinien wyrazi¢
zgode na postanowienia Regulaminu na Formularzu 1 zgody zgodnie z zatgcznikiem do Regulaminu.

Zasady Konkursu

Tematem tej edycji Konkursu jest:

Danie gtowne z pstraga teczowego oraz minimum jednego rodzaju Primerby Knorr Professional i Esencji bulionu
rybnego Knorr Professional.

Konkurs sktada si¢ z 111 etapow:

a. | etap — kwalifikacja
b. Il etap — potfinat
C. I11 etap — finat.

| etap — kwalifikacja



13.

14.

15.

16.

17.

18.

I etap polega na przestaniu w terminie od dnia 01.11.2015 r. do dnia 28.12.2015 r. na adres mailowy:
elzbieta.gizinska@unilever.com zgtoszenia (dale;j ,,Zgloszenie”) zawierajacego:
a. propozycj¢ przygotowanej przez Uczestnika, autorskiej receptury potrawy, zgodnej z tematem Konkursu
wraz z dobrej jakosci zdjeciem potrawy. Zdjgcie powinno by¢ zapisane w formacie jpg o rozdzielczosci 800
X 600 pixeli; W recepturze muszg zosta¢ wykorzystane nastepujgce produkty:
| - pstrag teczowy
Il - minimum jeden rodzaj Primerby Knorr Professional
Il - Esencja bulionu rybnego Knorr Professional
IV- garni
V - dowolne dodatki

Kazda receptura musi zawierac:
. nazwe potrawy;
. wyszczegolnione sktadniki z proporcjami podanymi na 6 porcji z uwzglgdnieniem
I1l.  opis sposobu wykonania.
Danie powinno zosta¢ podane na duzym talerzu, utozone i przybrane wedtug wtasnej inwencji Uczestnika.

b. Wypetiony Formularz nr 1, ktory jest zatacznikiem i zawiera nastepujgce dane osobowe Uczestnika: imi¢
i nazwisko, date urodzenia, oraz doktadny adres zamieszkania tj. ulica, numer domu, numer mieszkania,
kod pocztowy, miejscowos¢ oraz numer telefonu kontaktowego, adres poczty elektronicznej wraz z klauzula
0 nastepujacej tresci ,, Wyrazam zgode na przetwarzanie przestanych danych osobowych zgodnie z ustawqg
z dnia 29 sierpnia 1997 r. o ochronie danych osobowych (Dz. U. z 2002 nr 101, poz. 926 ze zm.)
przez Unilever Polska Sp. z o.0. z siedzibg przy AL. Jerozolimskich 134, 02-305 Warszawa w celach i w
zakresie zwigzanym z organizacjq i przeprowadzeniem konkursu ,, Mtody Kreator Sztuki Kulinarnej 2016~
tj. wydaniem nagrod, sprawozdawczoscig podatkowq, rozpatrzeniem ewentualnych reklamacji oraz w celu
zamieszczenia tych danych na liscie zwycigzcow konkursu, ktora zostanie opublikowana na stronie
internetowej www.ufs.com
Oswiadczam, Ze zostalem poinformowany/-a o tym, ze podanie danych osobowych jest dobrowolne, jak
rowniez o przystugujgcym prawie do wglgdu do danych oraz mozliwosci ich poprawiania lub zgdania ich
usunigcia. Jednoczesnie wyrazam zgode na wykorzystanie mojego wizerunku przez Unilever Polska Sp. z
0.0. na portalach internetowych i czasopismach branzowych w zwigzku z Konkursem ”;

C. wypetiony zatacznik nr 2 - Formularz nr 2 - zgodg na udziat danego Uczestnika w Konkursie wyrazong
przez samego uczestnika, nauczyciela nauki zawodu lub technologii gastronomicznej. Oryginaty
formularzy nr 1 i nr 2 powinny zosta¢ dostane poczta, na adres Centrum Kulinarne Food Solutions, ul.
Battycka 43, 61-017 Poznan
w przypadku, gdy dany Uczestnik jest niepetnoletni - zgode¢ na udziat danego Uczestnika w Konkursie oraz
przyjecie nagrody wyrazong przez przedstawiciela ustawowego lub opiekuna prawnego danego Uczestnika
jak rowniez na przetwarzanie danych osobowych Uczestnika oraz wykorzystanie jego wizerunku przez
Organizatora

W Konkursie wezmg udziat wyltacznie prawidlowe zgloszenia, zawierajace wszystkie dane, o ktoérych mowa w
pkt. 12 Regulaminu. W Konkursie nie beda uwzglgdnione zgtoszenia niekompletne, nieczytelne i nieprawidtowe
oraz zawierajace nieprawdziwe informacje lub dane wiecej niz jednej osoby lub wiecej niz jednej potrawy.

W czasie trwania Konkursu Uczestnik moze przesta¢ tylko jedno Zgloszenie.

Uczestnik przesylajac zgloszenie, o ktorym mowa w pkt. 12 wyraza zgodg na uczestnictwo w Konkursie na
zasadach okreslonych w Regulaminie

Sposrod wszystkich nadestanych w tym etapie zgloszen Komisja wybierze 24 najciekawsze receptury, ktorych
tworcy przejda do Il etapu Konkursu.

Lista Uczestnikow przechodzacych do II etapu Konkursu zostanie zamieszczona na stronie internetowej
www.ufs.com w terminie do dnia 07.01.2016r. Niezaleznie, Organizator poinformuje Uczestnikéw o przejsciu do
II etapu za posrednictwem polaczenia telefonicznego (na numer podany w Zgloszeniu) jak rowniezlistownie (na
adres podany w Zgloszeniu) lub za posrednictwem poczty elektronicznej (na adres podany w Zgloszeniu).


mailto:elzbieta.gizinska@unilever.com
http://www.ufs.com/

11 etap - pétfinal

19. Przyjazd kazdego potfinalisty i osoby, o ktorej mowa 11 ¢ zaplanowano odpowiednio na 19.01.2016 i 2 lutego
2016 r., w godzinach potudniowych.

20. Koszty dojazdu $rodkami transportu PKP lub PKS z terytorium Polski oraz zakwaterowania Uczestnika oraz
osoby, o ktorej mowa w punkcie 11 ¢ pokrywa Organizator.

21. W dniu przyjazdu nastgpi doktadne oméwienie Regulaminu i czynnosci przygotowawcze, tj.:
- ryby — oskrobanie, wyfiletowanie
- warzywa i owoce — umycie, obranie, pokrojenie (nie kroimy tylko ziemniakow i cebuli)
- grzyby — umycie, zblanszowanie (nie kroimy!)-  pstrag zamarynowanie (nie porcjujemy)
- safaty i ziota — umycie (nie rozdrabniamy!)
Wszyscy uczestnicy sa zobowigzani do przygotowywania si¢ w miejscu rozegrania Il etapu.

21.  Potfinat polega na przygotowaniu przez kazdego Uczestnika, ktory zakwalifikowat si¢ do tego etapu 6 porcji tego
samego dania konkursowego, ktorego receptura zostata zakwalifikowana do potfinatu: jedng porcje na ekspozycije,
a pozostale dla pigciu jurorow.

22.  Sprzet i produkty:
a. sprzet typu: garnki, patelnie, urzadzenia do mielenia, ubijania, deski do krojenia oraz sprzet drobny jest

dostepny w Centrum Kulinarnym Unilever Food Solutions;

b.  jezeli Uczestnikowi potrzebny bedzie szczegdlny sprzet, w tym cyrkulator do gotowania sous vide musi go

przywiez¢ z soba.

C. porcelana do ekspozycji dan: talerze, ktore znajduja si¢ na wyposazeniu Centrum Kulinarnego (okragle, o
srednicy 32 cm); potfinalisci i finalici nie moga serwowac potraw na witasnych talerzach;

d. produkty do przygotowania potfinatowych potraw Organizator zabezpiecza na miejscu.

23. Nie nalezy stosowac:
a. sztucznych dodatkow — dekoracji;
b. przygotowanych wczesniej dekoracji i dodatkow;
C. gotowych farszy.
24. Kryteria oceny i ilo$ci punktow:
Juror techniczny 0-50 pkt.
a) Mise en place
- odpowiednie i whasciwe przygotowanie surowcoéw — max. 8 pkt.
- zuzycie produktéw, gospodarka odpadkami — max. 8 pkt.
- prawidtowe zastosowanie technik kulinarnych — max 18 pkt.
- przygotowanie stanowiska pracy — max 8 pkt.
b) Czas pracy od 0 do 15 pkt.
- praca wykonana w czasie 15 pkt.
- 1 minuta spoéznienia — 1 pkt. ujemny.
- maksymalny czas spodznienia to 15 minut, po tym czasie nastapi przerwanie pracy. Praca zostanie oceniona
w stopniu, jakim zostala przygotowana do tego momentu.

Suma punktoéw do zdobycia 0-65.

Juror degustacyjny 0-100 pkt.
¢) Prezentacja
- zgodno$¢ potrawy z receptura zastosowanie sktadnikéw tematycznych — pstrag z dowolnymi dodatkami,
Esencja rybna i Primerba Knorr dowolny rodzaj — max. 10 pkt.
- proporcjonalno$¢ dania i odpowiednia gramatura — max. 15 pkt.
- estetyczny wyglad, kolorystyka, kreatywno$¢ — max 15 pkt.
- czystos¢ kompozycyjna (taczenie sktadnikow i smakow) max 10 pkt.
- odpowiednia temperatura potrawy i talerza — max 10 pkt.
- tekstura poszczeg6lnych elementéw potrawy — max 10 pkt.
- smak i zestawienie smakowe sktadnikow — max 30 punktow.



l10$¢ punktow do zdobycia — 100 pkt. od kazdego z pigciu jurorow degustacyjnych i po 65 pkt od jurorow

technicznych. Maxymalna ilo$¢ punktéw do zdobycia w konkursie to 630 pkt.

25.

Rozpoczecie i zakonczenie przygotowywania potraw potfinatowych:

Na przygotowanie uczestnicy maja 1 godzing i 50 minut w tym 10 minut na przygotowanie stanowiska pracy

26.

217.

I Stanowisko  rozpoczecie godz. 08.10 zakonczenie godz. 10.00
Il Stanowisko  rozpoczgcie godz.  08.20 zakonczenie godz. 10.10
Il Stanowisko  rozpoczgcie godz.  08.30 zakonczenie godz. 10.20
IV Stanowisko  rozpoczecie godz. 08.40 zakonczenie godz. 10.30
V  Stanowisko  rozpoczecie godz.  10.15 zakonczenie godz. 12.05
VI Stanowisko  rozpoczgcie godz. 10.25 zakonczenie godz. 12.15
VIl Stanowisko  rozpoczgcie godz. 10.35 zakonczenie godz. 12.25
VIl Stanowisko rozpoczecie godz. 10.45 zakonczenie godz. 12.35
IX  Stanowisko rozpoczecie godz. 12.20 zakonczenie godz. 14.10
X Stanowisko rozpoczecie godz. 12.30 zakonczenie godz.14.20
Xl Stanowisko rozpoczecie godz.  12.40 zakonczenie godz. 14.30
X1l Stanowisko rozpoczecie godz. 12.50 zakonczenie godz. 14.40
Do III etapu Konkursu Komisja wybierze 12 Uczestnikow, ktorzy w kazdym z poHinatow zajma miejsca od
Lista Ucze]s-tg?kglw przechodzacych do III etapu Konkursu zostanie zamieszczona na stronie internetowej

www.ufs.com w terminie do dnia 14 lutego 2016 r. Niezaleznie, Organizator poinformuje Uczestnikow o przejsciu
do III etapu osobiscie, bezposrednio po zakonczeniu II etapu.

111 etap - final

28.

29.

30.

31.

Final Konkursu zostanie rozegrany w Centrum Kulinarnym Unilever Food Solutions w Poznaniu przy ul.
Baltyckiej 43, 2 marca 2016 r. o godz. 08.50. Czas na przygotowanie potrawy, liczac od momentu wejécia na
stanowisko, to 1 godzina i 50 minut.

Przyjazd kazdego finalisty i osoby o, ktorej mowa 12 ¢ zaplanowano odpowiednio na 1 marca 2016 r., w godzinach
potudniowych.

Koszty dojazdu $rodkami transportu: bilety II klasy PKP lub PKS z terytorium Polski oraz zakwaterowania
Uczestnika oraz osoby, o ktorej mowa w punkcie 12 ¢ pokrywa Organizator.

W dniu przyjazdu nastapi doktadne omoéwienie Regulaminu i czynno$ci przygotowawcze, tj.:

- ryby — skrobanie i filetowanie,

- warzywa i owoce — umycie, obranie, pokrojenie (nie kroimy tylko ziemniakow i cebuli)

- grzyby — umycie, zblanszowanie (nie kroimy!)

- sataty 1 ziota — umycie (nie rozdrabniamy!)

Wszyscy uczestnicy sg zobowiazani do przygotowywania si¢ w miejscu rozegrania 1l etapu.
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34.

35.

36.

37.

Final polega na przygotowaniu przez kazdego Uczestnika, ktory zakwalifikowat si¢ do tego etapu 6 porcji tego
samego dania konkursowego, ktorego receptura zostata zakwalifikowana do potfinatu: jedng porcje na ekspozycje,
a pozostale dla pigciu jurorow.

Sprzet i produkty:

a. sprzet typu: garnki, patelnie, urzadzenia do mielenia, ubijania, deski do krojenia oraz sprzet drobny jest
dostgpny w Centrum Kulinarnym Unilever Food Solutions;

b.  jezeli Uczestnikowi potrzebny bedzie szczegdlny sprzet, w tym cyrkulator do gotowania sous vide musi go
przywiezé

C. porcelana do ekspozycji dan talerze, ktore znajduja sie na wyposazeniu Centrum Kulinarnego (okragle, o
srednicy 32 cm); finalista nie moze serwowac potrawy na wlasnych talerzach;

d. produkty do przygotowania finatowych potraw Organizator zabezpiecza na miejscu.

Nie nalezy stosowac:

a. sztucznych dodatkéw — dekoracji;

b. przygotowanych wczesniej dekoracji i dodatkow;

c. gotowych farszy;

Kryteria oceny 1 ilosci punktéow: Kazdy uczestnik moze zdoby¢ maksymalnie 630 pkt. (500 od jurorow

degustacyjnych i 130 punktow od juroréw technicznych.)
Juror techniczny 0-50 pkt.

b) Mise en place

- odpowiednie i wlasciwe przygotowanie surowcoOw — max. 8 pkt.
- zuzycie produktow, gospodarka odpadkami — max. 8 pkt.

- prawidtowe zastosowanie technik kulinarnych — max 18 pkt.

- przygotowanie stanowiska pracy — max 8 pkt.

b) Czas pracy od 0 do 15 pkt.

- praca wykonana w czasie 15 pkt.

- 1 minuta spo6znienia — 1 pkt. ujemny.

- maksymalny czas spodznienia to 15 minut, po tym czasie nastapi przerwanie pracy. Praca zostanie oceniona
w stopniu, jakim zostala przygotowana do tego momentu.

Suma punktéw do zdobycia 0-65.

Juror degustacyjny 0-100 pkt.

d) Prezentacja
- zgodno$¢ potrawy z recepturg zastosowanie sktadnikow tematycznych — pstrag z dowolnymi dodatkami,
Esencja rybna i Primerba Knorr dowolny rodzaj — max. 10 pkt.
- proporcjonalnos¢ dania i odpowiednia gramatura — max. 15 pkt.
- estetyczny wyglad, kolorystyka, kreatywno$¢ — max 15 pkt.
- czystos¢ kompozycyjna (taczenie sktadnikow i smakow) max 10 pkt.
- odpowiednia temperatura potrawy i talerza — max 10 pkt.
- tekstura poszczegdlnych elementéw potrawy — max 10 pkt.
- smak i zestawienie smakowe sktadnikow — max 30 punktow.

SUMA PUNKTOW DO ZDOBYCIA 0 - 100

Podpis jurora degustacyjnego:



Rozpoczecie i zakonczenie przygotowywania potraw:

I Stanowisko
Il Stanowisko
1l Stanowisko
IV Stanowisko
V  Stanowisko
VI  Stanowisko
VI

Stanowisko

VIl

rozpoczecie godz. 08.10 zakonczenie godz. 10.00

rozpoczgcie godz.

rozpoczecie godz.

rozpoczgcie godz.

rozpoczgcie godz.

rozpoczegcie godz.
rozpoczecie godz.

Stanowisko rozpoczgcie godz.

IX  Stanowisko rozpoczecie godz.

X Stanowisko rozpoczecie godz.

Xl Stanowisko rozpoczecie godz.

Xll

Stanowisko rozpoczecie godz.

08.20 zakonczenie godz. 10.10

08.30 zakonczenie godz. 10.20

08.40 zakonczenie godz. 10.30

10.15 zakonczenie godz. 12.05
10.25 zakonczenie godz. 12.15
10.35 zakonczenie godz. 12.25
10.45 zakonczenie godz. 12.35
12.20 zakonczenie godz. 14.10
12.30 zakonczenie godz.14.20
12.40 zakonczenie godz. 14.30

12.50 zakonczenie godz. 14.40

Na przygotowanie uczestnicy maja 1 godzing i 50 minut.
W tym 10 minut na przygotowanie stanowiska pracy.
Pierwszy uczestnik konkursu wchodzi na stanowisko o godzinie 08.10.

Ogloszenie wynikow, wreczenie nagrod, wspdlne zdjecie odbedzie si¢ podczas uroczystej Gali. Planowane

Kazdy z Uczestnikow Konkursu moze wygra¢ tylko jedng nagrodg, z zastrzezeniem postanowien ponizszych.

38.
rozpoczecie o godz 15.30.
Nagrody
39.
40.

Kazdy z 12 Uczestnikow Il etapu, ktory nie zakwalifikuje si¢ do III etapu otrzyma pamigtkowy dyplom oraz
nagrody pocieszenia o wartosci 100 zt wraz z dodatkowa nagrodg pieni¢zng z przeznaczeniem na podatek
dochodowy w wysokosci 11 PLN. Sposrod Uczestnikow biorgcych udzial w 111 etapie, Komisja wybierze 3 oraz

przyzna im nastepujgce nagrody:

a. I miejsce — tytut Mtodego Kreatora Sztuki Kulinarnej 2016 r. oraz nagroda Grand Prix, sktadajaca si¢ z:
awansu do finatu ,,PRIMERBA CUP 20167, tygodniowego stazu w zagranicznej restauracji z gwiazdka
Michelin w Europie wraz z optaconym transportem na miejsce pobytu, wyzywieniem i opieka szefa kuchni
Unilever Food Solutions o wartosci 6000 PLN,; odziez gastronomiczng o wartosci 150 zt brutto wraz z
dodatkowa nagroda pieni¢zng z przeznaczeniem na podatek dochodowy w wysokosci 683 PLN.

b. 11 miejsce — mikser Heavy Duty 5KSM7591XEER czerwony 3199 PLN brutto, odziez gastronomiczng o



42,

wartosci 150 zt brutto wraz z dodatkowa nagrodg pieni¢zng z przeznaczeniem na podatek dochodowy w
wysokosci 372 PLN.

C. 11 miejsce — Walizka nozy o wartosci 1500 PLN brutto, odziez gastronomiczng o warto$ci 150 zt brutto

wraz z dodatkowa nagroda pieni¢zng z przeznaczeniem na podatek dochodowy w wysokosci 183 PLN.

Uczestnicy III etapu, ktorzy zajma miejsca od IV do XII otrzymaja nagrode sktadajaca si¢ z zestawu, w sktad

ktérego wehodzi walizka nozy o wartosci 500 zt oraz odziez gastronomiczna o wartosci 150 zt brutto wraz z dodatkowa
nagrodg pieni¢zng z przeznaczeniem na podatek dochodowy w wysokosci 72 PLN.

43.

44,

45.

46.

47.

48.

49.

Trener Uczestnika (np. szef kuchni badz nauczyciel, ktory wyrazit zgode, o ktorej mowa w pkt. 12.c.) ktory zajat:
- I miejsce, o ktorym mowa w pkt. 41 otrzyma w nagrode mikser KitchenAid o wartosci 2799 zt brutto. Podlega
opodatkowaniu na zasadach ogdlnych.
- Trenerzy uczestnikow Il i Il miejsca, o ktorym mowa w pkt. 41otrzymaja w nagrode Blender reczny czarny
symbol 5KHB2571EOB KitchenAid o wartosci 799 PLN brutto. Podlega opodatkowaniu na zasadach ogdlnych.
- IV do XII miejsca, o ktorym mowa w pkt. 42 otrzyma w nagrodg zestaw akcesoriow kuchennych KitchenAid o
wartosci 399 zt brutto. Podlega opodatkowaniu na zasadach og6lnych.
Szkoty gastronomiczne, ktorych uczniowie zajma I, 1l i 11l miejsce, o ktorym mowa w pkt. 41 otrzymaja w
nagrode zestawy sktadajace si¢ z Sous vide - urzadzenie do gotowania w niskich temperaturach o wartosci
1966,77 brutto oraz pakowarki firmy Hendi o wartosci 1905,27 PLN brutto.
Laureaci nagrod, o ktorych mowa w pkt. 41 s3 zobowiazani do przekazania Organizatorowi na pismie swoich
nastepujacych danych: imi¢ (-iona) i nazwisko; data urodzenia; adres zamieszkania: kraj, wojewddztwo,
miejscowosé, kod pocztowy, ulica, numer domu/mieszkania; PESEL, przynalezny urzad skarbowy: nazwa oraz
adres (PESEL, dane urzedu skarbowego potrzebne sa do rozliczenia nagrod zgodnie z obowigzujacymi przepisami
prawa podatkowego) w terminie 19 marca 2016 r., pod rygorem utraty prawa do nagrody.
Dodatkowe nagrody pienigzne zostang przeznaczone przez Organizatora na zaplate podatku dochodowego od
nagrdd od o0sob fizycznych.
Adresy wskazane do wysytki nagrod musza dotyczy¢ wylacznie terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.
Nagrody zostang wydane zgodnie z obowigzujacymi przepisami ustawy z dnia 26 lipca 1991r o podatku
dochodowym od 0s6b fizycznych (Dz.U. 2000, Nr14, poz.176, ze zm.).
Brak mozliwo$ci odczytania Zgloszenia skutkuje pominigciem w procesie przyznawania nagrod bez przesytania
informacji do Uczestnika.

50. Nagrody beda wysytane do zwyciezcow za posrednictwem poczty kurierskiej w terminie najpdzniej do dnia 31

marca 2016 .

51. Podczas wydania nagrody zwyciezca bedzie zobowigzany do okazania osobie wydajacej nagrod¢ dokumentu ze

zdjeciem potwierdzajacego tozsamos¢ zwyciezcy (dowdd osobisty, paszport, dokument prawa jazdy,
legitymacja).

52. Laureatom nie przystuguje prawo wymiany nagrdéd na gotowke lub nagrody innego rodzaju. Laureatom nie

przystuguje prawo do zastrzezenia szczeg6lnych wlasciwosci nagrod. W wypadku nie podjecia nagrody w
terminie, nagroda przepada.

53. Laureatom nie przystuguje prawo przeniesienia prawa do uzyskania nagrody na osoby trzecie.
54. Dowodem wydania nagrody bedzie potwierdzenie protokot odbioru podpisany przez laureata oraz dowod odbioru

przesytki kurierskiej lub przesytki pocztowe;.

Przetwarzanie danych osobowych

55. Przetwarzanie danych osobowych odbywac¢ sie bedzie na zasadach przewidzianych ustawg z dnia 29 sierpnia

1997 r. o ochronie danych osobowych (Dz. U. z 2014 r. poz. 1182 ze zm.).

56. Administratorem danych osobowych udostepnianych przez Uczestnikow jest Unilever Polska Sp. z 0.0. z siedzibg

w Warszawie, przy Al. Jerozolimskich 134, Dane osobowe bedg przetwarzane wylacznie w celach zwigzanych
przedmiotowo z Konkursem, tj. w celach zwigzanych z organizacja i przeprowadzeniem Konkursu, wydaniem
nagrod, sprawozdawczo$cig podatkowa, rozpatrzeniem ewentualnych reklamacji oraz w celu zamieszczenia listy
laureatow Konkursu na stronie internetowej www.unileverfoodsolutions.pl

57. Podanie danych osobowych ma charakter dobrowolny, lecz niezbedny do wydania nagrody. Osobom

udostepniajacym dane osobowe przystuguje prawo dostepu do takich danych, ich poprawiania oraz zadania
usunigcia.

Postepowanie reklamacyjne

58. Wszelkie reklamacje w zwigzku z uczestnictwem w Konkursie powinny by¢ zglaszane w formie pisemnej oraz

przesytane listem poleconym na adres: Unilever Polska Sp. z.0.0. 61-017 Poznan, ul. Battycka 43 w terminie do
dnia 25.03.2016 r. Dla oceny zachowania terminu miarodajna jest data stempla pocztowego.
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59.
60.

Reklamacje beda rozpatrywane przez Komisje¢ w terminie 14 dni od daty ich otrzymania.
W terminie 14 dni od daty rozpatrzenia reklamacji Organizator przesle Uczestnikowi informacj¢ o sposobie
rozpatrzenia reklamacji.

Prawa autorskie

61.

62.

63.

Uczestnik powinien by¢ autorem Zgloszen. Przeslane Zgloszenia nie mogg narusza¢ praw autorskich, praw
wlasnosci przemystowej, praw do wizerunku oraz dobr osobistych innych osob.

Organizator jest przyrzekajacym nagrod¢ w mysl art. 919 par 1 Kodeksu Cywilnego. Zgodnie z art. 921 § 3
Kodeksu Cywilnego, z chwilg wydania nagrody Uczestnikowi Organizator nabywa wlasno$¢ do nagrodzonych
Zgloszen od Uczestnika, w tym majatkowe prawa autorskie do Zgtoszen Konkursowych, co moze zostaé
potwierdzone poprzez podpisanie ze Zwycigzca umowy o przeniesienie autorskich praw majatkowych do
Zgtoszen.

a. Organizator w chwili otrzymania Nagrody przez Uczestnika nabywa nieograniczone prawa majatkowe
do przestanych nagrodzonych Zgloszen oraz prawa do rozpowszechniania ich opracowan, we
wszystkich krajach $wiata bez ograniczen czasowych, w nastepujacych polach eksploatacji: utrwalania,
w tym utrwalania na materialnych no$nikach informatycznych (m.in. CD-ROM-y, dyskietki, DVD,
taSmy magnetyczne, no$niki magnetooptyczne), zwielokrotniania  okre$long technika, w tym
zwielokrotniania technikg drukarska, wprowadzania do obrotu, wprowadzania do pamieci komputera,
wykorzystania w sieci Internet, lub innych sieciach komputerowych lub teleinformatycznych,
publicznego wykonania lub odtwarzania, nadawania z wykorzystaniem taSm magnetycznych i no§nikéw
magnetooptycznych, nadawania za posrednictwem satelity, rownoczesne i integralne nadanie
nadawanego przez inng organizacj¢ radiowa lub telewizyjng, nadawania w kinie, tworzenia i
rozpowszechniania utworow zaleznych, wykorzystanie w technologii UMTS i GPRS, modyfikowania ,
w tym m.in. prawo do korekty, dokonywania przerobek, zmian i adaptacji calosci oraz jego
pojedynczych fragmentow, wystawiania, wyswietlenia, najmu, dzierzawy, umieszczania na towarach
lub ich opakowaniu oraz wprowadzania do obrotu tak oznaczonych towaréw lub opakowan, uzywania
we wszystkich formach reklamy, zarejestrowania jako znaku towarowego w Kraju i za granica,
nadawania za pomocg wizji lub fonii przewodowej lub bezprzewodowej przez stacj¢ naziemna (rowniez
w sieci kablowej lub telewizji kodowanej), swobodnego uzywania i korzystania z Zgloszen oraz
jego pojedynczych elementéw w zakresie promocji i reklamy.

b. Z tytulu przeniesienia praw autorskich do Zgloszen oraz wykorzystania zawartego w nim wizerunku
(jezeli Zgloszenie zawiera taki wizerunek) Uczestnikowi nie przystuguje, dodatkowe poza otrzymang
Nagroda, wynagrodzenie.

c. Organizator zastrzega sobie prawo wykorzystywania Zgtoszen bez konieczno$ci wskazywania imienia
1 nazwiska ich autorow.

d. Uczestnik wyraza zgod¢ na dokonywanie przez Organizatora opracowan Zgloszen. W razie, gdy
przerdbki i inne opracowania Zgloszen, stanowi¢ beda przedmiot zaleznych praw autorskich Uczestnik
niniejszym wyraza zgode na rozporzadzanie i korzystanie z takiego przedmiotu przez Organizatora w
zakresie w jakim Organizator nabywa autorskie prawa majatkowe do Zgtoszenia.

Organizator nie jest zobowigzany do rozpowszechniania lub wykorzystania Zgtoszenia.

Postanowienia koncowe
Organizator zastrzega sobie prawo do nieuwzglednienia tych Zgloszen, ktore zawierajg okreslenia lub zwroty
powszechnie uznane za wulgarne lub obrazliwe albo naruszajace dobra osobiste lub prawa wylaczne innych osob.

64.

65.

66.
67.

Wszystkie koszty zwigzane z uczestnictwem w Konkursie, za wyjatkiem kosztoéw wskazanych bezposrednio w
Regulaminie sg ponoszone przez Uczestnika Konkursu.

Niniejszy Regulamin, poza obowigzujacymi przepisami prawa, jest jedynym dokumentem okres$lajacym zasady
udziatu w Konkursie.

W kwestiach nieuregulowanych Regulaminem stosuje si¢ przepisy kodeksu cywilnego i inne przepisy prawa.
Organizator zastrzega sobie prawo zmiany miejsca organizacji Il i Il etapu Konkursu, o czym uczestnicy
Konkursu zostang poinformowani z odpowiednim wyprzedzeniem



Formularz nr 1

Oswiadczenie o wyraZeniu zgody na udzial w konkursie ,, Mlody Kreator Sztuki
Kulinarnej 2016 ” oraz na przetwarzanie danych osobowych i wykorzystania
wizerunku.

1. Imie i nazwisko... ... .......
2. Data UrOAZENIA. .. ... ... coo e e e e e e e e e e eee e e e eee e

3. Adres statego zameldowania

nr telefonu Kontaktowego - KOmOrkOWY . . . .. e ettt ettt tie e eeeieeeennneeeannneeeannaennns

3. Oswiadczam, ze chcg wzig¢ udzial w konkursie ,,Mtody Kreator Sztuki Kulinarnej 2016 . O§wiadczam
takze, ze zapoznatem si¢ i wyrazam zgodg¢ na postanowienia regulaminu konkursu .

~ datai podpis

4. Wyrazam zgode na przetwarzanie przestanych danych osobowych zgodnie z ustawq z dnia 29 sierpnia 1997 r. o
ochronie danych osobowych (Dz. U. z 2002 nr 101, poz. 926 ze zm.) przez Unilever Polska Sp. z o.0. z siedzibg
przy Al. Jerozolimskich 13402-305 Warszawa w celach i w zakresie zwigzanym z organizacjq i przeprowadzeniem
konkursu ,, Mlody Kreator Sztuki Kulinarnej 2016, tj. wydaniem nagrod, sprawozdawczoscig podatkowq,
rozpatrzeniem ewentualnych reklamacji oraz w celu zamieszczenia tych danych na liscie zwyciezcow konkursu,
ktora zostanie opublikowana na stronie internetowej WWw.ufs.com

Oswiadczam, Ze zostatem poinformowany/-a o tym, ze podanie danych osobowych jest dobrowolne, jak rowniez
przystugujgcym prawie do wglgdu do danych oraz mozliwosci ich poprawiania lub Zgdania ich usuniecia.

Jednoczesnie wyrazam zgode na wykorzystanie mojego wizerunku przez Unilever Polska Sp. z o0.0. na portalach
internetowych i czasopismach branzowych w zwigzku z Konkursem.

~ datai podpis



Formularz nr 2

Oswiadczenie o wyraZeniu zgody na udzial w konkursie Mlody Kreator Sztuki
Kulinarnej 2016

Wyrazam zgode na udziat (imi¢ i nazwisko uczestnika konkursu)

na udziat w XII edycji konkursu Mlody Kreator Sztuki Kulinarnej 2016r.

czytelny podpis rodzicow
(w przypadku gdy uczestnik jest niepetnoletni)

czytelny podpis nauczyciela nauki zawodu lub
szefa kuchni — opiekuna praktyk

pieczqtka szkoty (obowigzkowa)

pieczqtka zaktadu praktyk
( w przypadku kiedy zgode na udziat w konkursie
wyrazit szefa kuchni — opiekun praktyk)

Wyrazam zgodg na przetwarzanie danych osobowych mojego dziecka zgodnie z ustawg z dnia 29
sierpnia 1997 r. o ochronie danych osobowych (Dz. U. z 2002 nr 101, poz. 926 ze zm.) przez Unilever Polska Sp. z 0.0.
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z siedzibg przy Al. Jerozolimskich 13402-305 Warszawa w celach i w zakresie zwigzanym z organizacjg i
przeprowadzeniem konkursu ,,Mlody Kreator Sztuki Kulinarnej 2016, tj. wydaniem nagrdd, sprawozdawczos$cig
podatkowa, rozpatrzeniem ewentualnych reklamacji oraz w celu zamieszczenia tych danych na liScie zwyciezcow
konkursu, ktora zostanie opublikowana na stronie internetowej www.ufs.com

Os$wiadczam, ze zostalem poinformowany/-a o tym, ze podanie danych osobowych jest dobrowolne, jak rowniez
przystugujacym prawie do wgladu do danych oraz mozliwosci ich poprawiania lub zadania ich usunigcia.

czytelny podpis rodzicow
(w przypadku gdy uczestnik jest niepetnoletni)

Jednoczesnie wyrazam zgode¢ na wykorzystanie wizerunku mojego dziecka przez Unilever Polska
Sp. z 0.0. na portalach internetowych i czasopismach branzowych w zwigzku z Konkursem .

czytelny podpis rodzicow
( w przypadku gdy uczestnik jest niepetnoletni)
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